
NOS ENTREES

❖ Foie gras de canard, chutney de fruits secs au Coteaux du Layon (10 €)
❖ Nage de noix de coquilles Saint Jacques et grosses queues de crevettes 

sauvages, légumes printaniers et fumet légèrement citronné (9 €)
❖ Tartare de saumon à l’huile d’olives citronné (8 €)
❖ Salade d’asperges, copeaux de foie gras de canard, jambon ibérique et 

vinaigrette balsamique (8 €)

NOS PLATS

❖ Filet mignon de veau, asperge verte, petits pois et sauce morilles (10 €)
❖ Médaillon de lotte cuit vapeur, sauce au curry breton (12 €)
❖ Tajine de poulet au citron confit, légumes du moment (12 €)

NOS DESSERTS

❖ Baba au rhum, crème fouettée à la vanille (4 €)
❖ Riz au lait et son caramel au beurre salé (4 €)
❖ Panacotta au chocolat blanc et ses fraises de Luant (4 €)

Le Cheval Noir    

A EMPORTER

Samedi 22 mai, dimanche 23 mai et lundi 24 mai, 
retrouvez nos entrées, plats et desserts uniquement sur 

commande faite 24 heures avant la date souhaitée.
Retrait samedi, dimanche et lundi entre 10h30 et 12h00.

02.54.24.00.06



ET TOUJOURS

POUR CE WEEKEND

Profitez de votre matinée, 

on s’occupe de tout…….

Poulet d’Allier Volaille rôti et ses 
pommes de terre rôties

Pour 4 personnes à 16 euros

Pour 2 personnes (1/2 poulet) à 8 €

A commander 24 heures 

avant le jour souhaité


