CARTE

Uniquement le soir

ENTREES

LAubergine

Crumble d’aubergines, parmigiano et sorbet tomate-basilic 10€
Le Thon

En tataki, tapenade de tomates et sauce sésame-soja 11€

Les CEufs a la couille d’ane
(Eufs, lardons et sauce au vin rouge (spécialité berrichonne) 11€

La Saint Jacques et Gambas
Nage de queues de gambas et noix coquilles Saint Jacques, légumes d’'été et fumet
légerement citronné 12 €

Le Foie gras, la Volaille et la Truffe
Pressé de foie gras de canard et volaille, salade du moment et vinaigrette aux

truffes d’été 12 €
Le Saumon
En tartare, huile d’olives citronnée et salade du moment 11 €

La Lentille du Berry
Salade de lentilles verte du Berry, ceuf parfait et filet de canard fumé 11€

PLATS

Le Poulpe
Poulpe grillé, piperade basque et chorizo 20 €

Le Poisson du jour
Filet de poisson roti, légumes d’été et beurre blanc 19€



e le Canard

En parmentier, chips de pommes de terre et jus de volaille

e Le Boeuf
Pavé de boeuf grillé, sauce bordelaise

e La Volaille
Supréme roti au thym et [égumes du midi

e Le Cochon
Pluma de cochon ibérique grillé a la plancha

Croustillant de pieds de porc désossés, sauce bordelaise (spécialité maison)

DESSERTS

Le Fromage
Assiette de fromages affinés, salade de saison

e LaCréme brilée
Creme brllée au sucre cassonade

e Le Baba
Baba au rhum et sa creme fouettée a la vanille

e |a Panacotta
Panacotta a la feve tonka, compotée de framboises

e Souvenirs d’Enfance
Riz au lait et son caramel au beurre salé

Brioche fagon pain perdu, glace vanille

e L'Assortiment de glaces et sorbets (3 boules)

Origine des viandes : Boeuf Fr ~ Volaille Fr  Porc Esp  Agneau NZ
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